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Abstract: This mixed research approach explored the creation of products using local wisdom by 
the Community Enterprise Group in Mueang Kalasin district, Kalasin province.. Quantitative data 
were collected using questionnaires from eight community enterprise groups involving in fish 
product processing, totaling 205 members. Qualitative data were acquired through participatory 
practices, including in-depth interviews with 30 individuals from a community enterprise group. 
Additionally, a product acceptance survey involved 20 community members and 40 individuals 
outside the community. The results found that the creation of Leela Fried Fish cake was an 
innovation using Tong Krai fish and grated coconut to create fried fish cakes.  Under the wisdom 
of fishing. Local ingredients were used to create nutritionally valuable products, aiming to generate 
income for the community. These offerings add value to Lam Pao Dam fish and Ban Sa-at Natom 
coconuts, fostering community unity. A cooperative operation leveraging local wisdom was 
established to create community products, shaping the community's identity and instilling an 
appreciation for local knowledge among the younger generation. This initiative also aimed for 
sustainable income generation for enterprise groups, targeting 5,000 baht per month, benefiting 
local communities and broader society. 
Keywords: Management of Creative Products, Leela Fried Fish cake, Ban Sa-at Na Tom 
บทคัดย่อ: งานวิจัยนี้มีวัตถุประสงค์เพื่อศึกษาการสร้างสรรค์ผลิตภัณฑ์ภายใต้ภูมิปัญญาท้องถิ่นกลุ่มวิสาหกิจชุมชน 
อำเภอเมืองกาฬสินธุ์ จังหวัดกาฬสินธุ์ มีรูปแบบกระบวนการวิจัยแบบผสมผสาน โดยเก็บข้อมูลเชิงปริมาณจากกลุ่ม
วิสาหกิจชุมชนที่ทำการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากปลา จำนวน 8 กลุ่ม จากจำนวนสมาชิกทั้งหมด 205 คน โดยใช้
แบบสอบถาม และการเก็บข้อมูลเชิงคุณภาพ จากกลุ่มตัวอย่าง 1 วิสาหกิจชุมชน จำนวน 30 คน โดยใช้แบบ
สัมภาษณ์เชิงลึก และกลุ่มตัวอย่างในการสำรวจการยอมรับผลิตภัณฑ์ จากคนในชุมชนจำนวน 20 คน และคน
ภายนอกชุมชน จำนวน 40 คน พบว่าการสร้างสรรค์ผลิตภัณฑ์ ทอดมันลีลา เป็นนวัตกรรมในการใช้ปลาตองกราย
และมะพร้าวขูดในการทำทอดมันปลา ภายใต้ภูมิปัญญาการหาปลา มีการนำเอาวัตถุดิบท้องถิ่นมาใช้ และเพื่อสร้าง
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รายได้ให้กับชุมชนผ่านการพัฒนาผลิตภัณฑ์ที่มีคุณค่าทางโภชนาการ ส่วนใหญ่มีความพอใจในรสชาติและทิศทาง
ความพอดี สามารถสร้างมูลค่าเพิ่มให้กับปลาเขื่อนลำปาว และ มะพร้าวบ้านสะอาดนาทม  ชุมชนเกิดความสามคัคี 
มีการดำเนินการแบบมีส่วนร่วม สร้างสรรค์องค์ความรู้ ภูมิปัญญาท้องถิ่น สร้างสรรค์เป็นผลิตภัณฑ์ของชุมชนที่มีอัต
ลักษณ์ของชุมชน ทำให้คนรุ่นใหม่มองเห็นประโยชน์และความสำคัญของทรัพยากร ความรู้ ภูมิปัญญาท้องถิ่น 
สามารถสร้างรายได้ประมาณ 5,000 บาท/เดือน ให้กับวิสาหกิจชุมชนต่อไป  
คำสำคัญ: การสร้างสรรค์การจัดการผลิตภัณฑ์ ทอดมันลีลา บ้านสะอาดนาทม 

คำนำ 
สภาพปัญหาของวิสาหกิจชุมชนในปัจจุบัน 

เน ื ่องจากแต่ละว ิสาหกิจม ีการผล ิตส ินค ้าหรือ
ผลิตภัณฑ์ที่มีความคล้ายคลึงกันและมีความใกล้เคียง
กันในด้านลักษณะของผลิตภัณฑ์ คุณภาพ ตลอดจน
ประโยชน์ของผลิตภัณฑ์ ทำให้ผู้บริโภคไม่สามารถ
แยกความโดดเด่นของผลิตภัณฑ์แต่ละประเภทได้ 
เนื ่องจากสามารถใช้ทดแทนกันได้  ตลอดจนการ
สร้างสรรค์ออกแบบและพัฒนาสินค้าหรือผลิตภัณฑ์
ให้มีความโดดเด่น คิดหาคำตอบแสวงหาการทดลอง
ใหม่ ๆ ด้วยการค้นหาคำตอบด้วยตนเองของสมาชิก
วิสาหกิจชุมชน และสามารถนำมาแก้ไขปัญหา นำ
แนวความคิดมาปรับปรุงให้ดีขึ ้น มีความโดดเด่น 
กล้าคิด กล้าทำ กล้าออกแบบผลิตภัณฑ์ใหม่ ๆ อยู่
เสมอ (Manakij and Pasunon, 2020) การพัฒนา
ผลิตภัณฑ์ที่ใช้ทรัพยากรด้านเกษตรของท้องถิ่นเป็น
ฐานในการพัฒนา สะท้อนอัตลักษณ์สินค้าหรือ
ผลิตภัณฑ์ชุมชน สร้างจุดเด่นรวมทั ้งสามารถใช้
ทรัพยากรที ่โดดเด่นของชุมชนมาต่อยอดสร ้าง
แนวคิดพัฒนาผลิตภัณฑ์แบบใหม่ได้ปรับเปลี่ยนวิถี
การดำเนินการ ตลอดจนการถ่ายทอดองค์ความรู้ด้าน
การผล ิต ให ้ม ีความเหมาะสม(Srinukoon and 
Maraphot, 2021) สร ้างผล ิตภ ัณฑ ์ใหม ่  ความ
ยืดหยุ่นช่วยให้ผู้ประกอบการนำนวัตกรรมผลิตภัณฑ์
ใหม่ และการทำงานร่วมกันช่วยให้สามารถแนะนำ
ผลิตภัณฑ์ใหม่ในช่วงวิกฤตโควิด-19 ได้โดยมีการใช้
ประโยชน ์จากทร ัพยากรอย ่างเต ็มที่  (Sahi et 
al.,2023) เข ้ าก ับหล ักว ิชาการความปลอดภัย
ทางด้านอาหารในกระบวนการผลิต โดยได้รับการ
สนับสนุนส่งเสริมความรู้จากภาครัฐ ผลักดันให้เกิด

มาตรการในการควบคุมคุณภาพการผลิตและความ
ปลอดภัยในกระบวนการผลิต (Sukjuntra et al., 
2020 ) ซึ่งเป็นการพัฒนาศักยภาพของกลุ่มวิสาหกิจ
ชุมชนในด้านองค์ความรู้ สร้างความเข้มแข็ง ทำให้
เกิดการรวมกลุ่ม การกระจายรายได้สู่ชุมชน สามารถ
เพิ่มยอดขายได้ (Pantaruk and Cheablam, 2021)
ตลอดจนการสร้างสรรค์พัฒนาช่องทางการจำหน่าย
การผลิตสื ่อประชาสัมพันธ์สมาชิกกลุ ่มวิสาหกิจ
ชุมชนเห็นความสำคัญของการทำการตลาดออนไลน์
ตลอดจนรูปแบบการบริหารจัดการและการจัดการ
ระบบข ้อม ูลทางด ้านบ ัญช ีและการตรวจสอบ
(Apibunyopas and Lakkkanawanit, 2020) จึงจะ
ทำให้วิสาหกิจชุมชนประสบผลสำเร็จนั้นจะต้องมี
การศึกษาบริบทและสภาวการณ์ของกลุ ่มรวมถึง
จุดอ่อน จุดแข็ง โอกาส และอุปสรรค รวมถึงสภาพ
ปัญหาและศักยภาพที ่แท้จริงของวิสาหกิจชุมชน
เพื่อให้วิสาหกิจชุมชนมีความยั่งยืน (Duanguppama, 
2014)  

จากท ี ่ ม าและความสำค ัญด ั งกล ่ า ว
คณะผู ้ว ิจ ัยจึงทำการศึกษาและสร้างนวัตกรรม 
แปรรูปผลิตภัณฑ์ภายใต้ภูมิปัญญาท้องถิ่นเป็นการ
กระตุ้นให้ชุมชนมีการนำเอาวัตถุดิบท้องถิ ่นมาใช้
อย่างเหมาะสม ในการพัฒนาผลิตภัณฑ์วิสาหกิจ
ชุมชนให้มีศักยภาพสูงสุดภายใต้องค์ความรู ้ของ
ว ิสาหก ิจช ุมชนกล ุ ่มแปรร ูปส ัตว ์น ้ำ (ปลาส ้ม)  
บ้านสะอาดนาทม เพื่อเป็นแนวทางการสร้างสรรค์
ผลิตภัณฑ์ทอดมันปลาลีลา จากภูม ิป ัญญาและ
วัตถุดิบในชมุชน เกิดประโยชน์ต่อชมุชนสงูสดุต่อไป  
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อุปกรณ์และวธิีการ 
การศึกษาในครั้งนี้เป็นการวิจัยดำเนินการ 

โดยคัดเลือกจากกลุ่มวิสาหกิจชุมชนที่ทำการแปรรูป
ผลิตภัณฑ์จากปลา เพื่อให้ได้กลุ่มวิสาหกิจชุมชนที่มี
การบร ิหารจ ัดการท ี ่ ม ีความโดดเด ่น ในด ้ าน 
ความพร้อมและโครงสร้างการบริหารจัดการที่ชัดเจน
และเป็นรูปธรรม มีผลิตภัณฑ์ที่ได้คุณภาพหรือผ่าน
การรับรองจากหน่วยงานภาครัฐ มีการสร้างรายได้ใน
ชุมชนท้องถิ่นอย่างต่อเนื่อง โดยมีประเด็นการสำรวจ
พื้นที่และประเมินศักยภาพของกลุ่มวิสาหกิจชุมชน 
ที่ดำเนินการเกี่ยวกับการแปรรรูปผลิตภัณฑ์จากปลา  
ประชากรและกลุ่มตัวอย่าง 

กลุ ่มว ิสาหกิจช ุมชน ที ่ม ีพ ื ้นที ่บร ิ เวณ
โดยรอบติดเขื่อนลำปาวและมีการนำปลาจากเขื่อน
ลำปาวมาทำการแปรรรูป จำนวน 8 กลุ ่ม โดยใช้
แบบสอบถามในการเก็บข้อมูลแบบเจาะจงจาก
จำนวนประชากรท ี ่สอบถาม จำนวน 205 คน  
จากกลุ่มที่ทำการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากปลา และมี
พื ้นที่ตั ้งบริเวณโดยรอบเขื่อนลำปาว อำเภอเมือง
กาฬสินธุ์ จังหวัดกาฬสินธุ์ ที่มีการจดทะเบียนเป็น
วิสาหกิจชุมชน ภายใต้สำนักงานเกษตรจังหวัด
กาฬสินธุ์ และการเก็บข้อมูลเชิงคุณภาพ จากกลุ่ม
ตัวอย่าง 1 กลุ่มวิสาหกิจชุมชน คือ กลุ่มวิสาหกิจ
ชุมชนกลุ่มแปรรูปสัตว์น้ำ (ปลาส้ม) บ้านสะอาดนา
ทม อำเภอเมืองกาฬสินธุ์ จังหวัดกาฬสินธุ์ จำนวน
สมาชิก 30 คน และกลุ่มตัวอย่างในการสำรวจการ
ยอมรับผลิตภัณฑ์ จากคนในชุมชนจำนวน 20 คน 
และคนภายนอกชุมชน จำนวน 40 คน โดยใช้
แบบสอบถามในการเก็บข้อมูลแบบบังเอิญ  
เครื่องมือที่ใช้ในการวิจัย 

เคร ื ่องม ือท ี ่ ใช ้ ในการดำเน ินการว ิจัย 
ประกอบไปด้วยแบบสอบถามจากจำนวนประชากร
จำนวน 205 คน  การส ั ง เกตแบบม ีส ่วนร ่วม 
(participant observation)  ตลอดจนการจัดประชุม
ว ิจ ัยปฏ ิบ ัต ิการแบบมีส ่วนร ่วม  (participatory 
action research)จากกลุ่มตัวอย่างสมาชิกวิสาหกิจ
ชุมชน กลุ่มแปรรูปสัตว์น้ำ (ปลาส้ม) บ้านสะอาดนา

ทม และการใช้คำถามลักษณะการสัมภาษณ์แบบ 
ไม่เป็นทางการกับกลุ ่มตัวอย่างในการสำรวจการ
ยอมรับผลิตภัณฑ์  
การเก็บรวบรวมข้อมูล 

จากการสำรวจสภาพพ ื ้นท ี ่  และการ
ประเมินศักยภาพของกลุ ่มวิสาหกิจชุมชน ที ่ผลิต
ส ินค ้าหร ือบร ิการของกรมส่งเสร ิมการเกษตร  
โดยคัดเลือกจากกลุ่มวิสาหกิจชุมชนที่ทำการแปรรูป
ผลิตภัณฑ์จากปลา จำนวน 8 กลุ ่ม พบว่า การ
ดำเนินการของกลุ ่มวิสาหกิจชุมชนส่วนใหญ่ขาด
ความพร้อมเพื ่อรองรับคุณภาพและขาดการนำ
เทคโนโลยีมาใช้ในกระบวนการผลิตเพื่อให้เกิดการ
สร้างสรรค์ผลิตภัณฑ์ที่มีคุณภาพมาตรฐาน จากการ
ประเมินศักยภาพของกลุ่มวิสาหกิจชุมชน จำนวน  8 
กลุ ่ม พบว่า กลุ ่มวิสาหกิจชุมชนในอำเภอเมือง
กาฬสินธุ ์ ซึ ่งคณะผู้วิจัยได้คัดเลือก กลุ่มวิสาหกิจ
ชุมชนกลุ่มแปรรูปสัตว์น้ำ (ปลาส้ม) บ้านสะอาดนา
ทม อำเภอเมืองกาฬสินธุ์ จังหวัดกาฬสินธุ์ เนื่องจาก
มีความพร้อมในด้านศักยภาพครบทุกด้าน เช่น การ
รวมกลุ ่มเกิดจากความต้องการของสมาชิกมีการ
บริหารจัดการที่เข้มแข็ง  ทุนทรัพยากรในชุมชนและ
ท ุนป ัญญาของช ุมชนในการจ ัดการผล ิตภ ัณฑ์  
ความมั ่นคงในการดำเนินของกลุ ่ม มีเงินทุนของ
ตนเอง มีความพร้อมของบุคลากรและของวัตถุดิบ 
อีกทั่งมีความกระตือรือร้นในการพัฒนาสร้างสรรค์
ผลิตภัณฑ์ใหม่ ๆ จึงเป็นกลุ่มตัวอย่างหลักในการ
สร้างสรรค์ผลิตภัณฑ์ ซึ ่งเป็นกลุ ่มเป้าหมายหลัก 
ในการดำเนินการวิจัยในครั ้งนี้  โดยการสัมภาษณ์ 
เชิงลึก จัดประชุมกลุ่มสมาชิก และการสังเกตแบบ 
มีส่วนร่วมจำนวน 30 คน ในการเก็บรวบรวมข้อมูล
ในการดำเนินการวิจัยต่อไป 

การวิเคราะห์ข้อมูล 

 การวิเคราะห์เป็นการวิเคราะห์ข้อมูลโดย
ใช้สถิต ิพ ื ้นฐาน ในการแสดงค่าร ้อยละและการ
วิเคราะห์ข้อมูลเชิงคุณภาพในการคัดเลือกกลุ่ม
ตัวอย่างแบบการตรวจสอบข้อมูลสามเส้า (data 
triangulation)  โดยทำการพิสูจน์ข้อมูล ที่ได้มานั้น 
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ถูกต้องหรือไม่ วิธีการตรวจสอบของข้อมูลนั้น ซึ่งทำ
การตรวจสอบแหล่งที ่มา 3 แหล่ง ได้แก่ เวลา 
สถานที ่  และบุคคล  โดยจะเป ็นการว ิเคราะห์  
ไปพร้อม ๆ ก ับการรวบรวมข้อมูล และทำงาน
ย้อนกลับไปมาระหว่างเก็บข้อมูลกับการวิเคราะห์
ข้อมูล จนกระทั่งข้อมูลถึงจุดอิ่มตัว และถอดบทเรียน
เพ ื ่อนำไปส ู ่ ร ูปแบบท ี ่ เหมาะสมในการพ ัฒนา
ผลิตภัณฑ์ของวิสาหกิจชุมชนต่อไป  

ผลการศึกษา 
ผลการศึกษาแบ่งออกเป็น 4 ช่วงระยะเวลา

ในการศึกษา ซึ่งผลการศึกษาช่วงแรก คือการสำรวจ
ข้อมูลกลุ ่มวิสาหกิจชุมชน โดยภาพรวมทั้งหมด 8 
กลุ่ม ช่วงที่ 2 การประเมินศักภาพของกลุ่มวิสาหกิจ
ชุมชน ช่วงที่ 3 กระบวนการจัดการนวัตกรรม 

ผลิตภัณฑ์ และช่วงสุดท้ายการทดสอบการยอมรับ
ผลิตภัณฑ์ ซึ่งมีรายละเอียดดังนี้ 

ผลการศึกษาช่วงที ่ 1 การสำรวจกลุ่ม
วิสาหกิจชุมชนทั้งหมด ปรากฎผลการสำรวจวิสาหกิจ
ชุมชนทั้งหมด พบว่า ข้อมูลทั่วไปเกี่ยวกับวิสาหกิจ
ชุมชน อำเภอเมืองกาฬสินธุ ์ มีการก่อตั ้งวิสาหกิจ
ชุมชน ส่วนใหญ่เกิดจากการชักชวนของผู้นำ (ร้อยละ 
75.61) รองลงมา เกิดจากความต้องการของคนใน
ชุมชน (ร้อยละ 23.41) จำนวนสมาชิกวิสาหกิจชุมชน 
มากที่สุด 21-30 คน(ร้อยละ 82.93) รองลงมาคือ  
11-20 คน (ร ้อยละ 17.07) มีระยะเวลาในการ
ดำเนินงานของกลุ่มวิสาหกิจนับตั้งแต่ก่อตั้ง มากที่สุด 
5-10 ปี (ร้อยละ 43.90) รองลงมาคือ 10 ปี ขึ้นไป 
(ร้อยละ 36.59) ที่มาของทุนในการประกอบวิสาหกิจ
ชุมชน ส่วนใหญ่เป็นเงินทุนของสมาชิก (ร้อยละ 
95.12) จำนวนเงินทุนเริ ่มต้นของกลุ ่ม ส่วนใหญ่  
ไม่เกิน 50,000 บาท (ร้อยละ 76.59) รองลงมาคือ  
50,000 – 100,000 บาท (ร้อยละ 23.41) 

 แนวทางการพัฒนากลุ่มวิสาหกิจแปรรูป
ผลิตภัณฑ์จากปลา พบว่า มีตราผลิตภัณฑ์ของกลุ่ม
วิสาหกิจชุมชนและโดยเป็นการจ้างออกแบบโลโก้ 
และสั่งผลิตในแต่ละครั้ง มีการใช้เทคโนโลยีในการ

โฆษณาส ินค ้ าและบร ิ การ ในนามบ ุคคลผ ่ าน 
แอปพลิเคชัน ได้แก่ Line, Facebook แต่ยังไม่มีการ
ขายออนไลน์ภายใต้ช ื ่อกลุ ่มวิสาหกิจชุมชน เช่น 
Facebook, Line ในด้านการบริหารจัดการข้อมูลของ
วิสาหกิจชุมชนยังไม่มีการบันทึกฐานข้อมูลลูกค้าด้วย
เครื่องคอมพิวเตอร์ แต่มีการบันทึกลงในเอกสารสมุด
บัญชีปกติ มีการขนส่งผลิตภัณฑ์ ทางไปรษณีย์ไทย 
และขนส่งเอกชน เช่น Kerry, Flash วิสาหกิจชุมชน
ได้รับการส่งเสริมจากภาครัฐเข้ามาให้ความรู้เกี่ยวกับ
ผลิตภัณฑ์ หลักการและคุณสมบัติในการรับรองระดับ
ของผลิตภัณฑ์ และมหาวิทยาลัยกาฬสินธุ ์ เข้ามา 
ให้ความรู ้ เกี ่ยวกับการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากปลา 
ภายใต้โครงการยุวชนอาสา มีการนำเสนอผลิตภัณฑ์
ของวิสาหกิจชุมชน มีการนำผลิตภัณฑ์ออกสู่ตลาด 
เช่น ปลาส้ม, ปลาแดดเดียว, หม่ำไข่ปลา ไปจำหน่าย
ตามเทศกาลและจัดนิทรรศการตามงานต่าง ๆ มีการ
รักษาจัดการสภาพผลิตภัณฑ์ให้มีความสด สะอาด 
ปลอดภัย  ชิ ้นส่วนวัตถุดิบที่เหลือจากการแปรรูป  
จะนำไปใช้ให้เกิดประโยชน์ เช่น เกล็ดปลา นำไปทำ
เป็นปุ ๋ยหมักหรือน้ำหมักชีวภาพ บางส่วนนำไป 
ฝังกลบเพื่อไม่ให้ส่งกลิ่นเหม็นต่อชุมชน การเรียนรู้
ว ิสาหกิจชุมชนพร้อมจะเรียนรู ้และรับฟังความ
ค ิดเห ็นต ่าง ๆ จากหน่วยงานที ่ เข ้ามาส ่งเสริม
ผล ิตภ ัณฑ์ภายในช ุมชนการแปรร ูปผล ิตภ ัณฑ์  
รวมไปถึงรูปแบบบรรจุภัณฑ์แนวทางการพัฒนา
ผล ิตภ ัณฑ์ให ้ม ีความหลากหลายและเพ ิ ่มช ่อง
ทางเล ือกให ้ก ับผ ู ้บร ิ โภค โดยการสร ้างสรรค์
ผลิตภัณฑ์ใหม่ ๆ ให้เป็นเอกลักษณ์ของชุมชนท้องถิ่น 
ควรส ่งเสร ิมการใช ้ เทคโนโลย ีเพ ื ่อการส ื ่อสาร 
การขายสินค้าออนไลน์ผ่านแอปพลิเคชัน เช่น Line, 
Facebook เป็นต้น 

ผลการศึกษาช่วงที่ 2 
การประเมินศักยภาพของกลุ่มวิสาหกิจ

ชุมชน คณะผู้วิจัยได้คัดเลือกวิสาหกิจชุมชนกลุ่ม 
แปรรูปสัตว์น้ำ (ปลาส้ม) บ้านสะอาดนาทม อำเภอ
เมืองกาฬสินธุ์ จังหวัดกาฬสินธุ์  เนื่องจากมีความ
พร้อมในด้านศักยภาพครบทุกด้านและมีความ
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กระตือรือร้นในการพัฒนาสร้างสรรค์ผลิตภัณฑ์ใหม่ 
ๆ จ ึงเป ็นกลุ ่มต ัวอย่างหลักในการสร้างสรรค์
ผลิตภัณฑ์ใหม่ เกณฑ์ในการคัดเลือกกลุ่มตัวอย่าง 
คือ ด้านการบริหารจัดการกลุ ่ม ด้านการจัดการ
ผลิตภัณฑ์ ด้านความพร้อมของบุคลากร และด้าน
ความพร้อมของวัตถุดิบ มีพื้นที่ติดบริเวณเขื่อนลำ
ปาว มีผล ิตภัณฑ์ท ี ่ เป ็นที ่ยอมรับและโดดเด่น  
เพียงแค่ “ปลาส้ม” และปัญหาของกลุ่มคือ หากมี
กลุ่มลูกค้าที่ต้องการเพิ่มทางเลือก ในกรณีที่ไม่ชอบ
รับประทาน “ปลาส้ม” เนื่องจากมีรสชาติเปรี้ยว ทำ
ให้ไม่มีผลิตภัณฑ์ที่ทดแทนได้ จึงเป็นกลุ่มเป้าหมาย
หลักและมีความพร้อมในการดำเนินการวิจัยในครั้งนี้  

จากข้อมูลการดำเนินงานวิสาหกิจชุมชน 
กลุ ่มแปรรูปสัตว์น้ำ (ปลาส้ม) บ้านสะอาดนาทม 
อำเภอเมืองกาฬสินธุ์ จังหวัดกาฬสินธุ์ มีดังนี้ 

1) รูปแบบการดำเนินการกลุ่ม ผู ้นำกลุ่ม
ประกอบอาชีพเกษตรกรรม ทำนา ทำไร่ ทำสวน 
ในช่วงที่คนในชุมชนมีการจับปลา จากเขื่อนลำปาว 
เพื่อนำมาบริโภคในครัวเรือนมีปริมาณมากเกินความ
ต้องการ เนื่องจากไม่มีวิธีการเก็บรักษาปลาสดให้คง
อยู่ได้นาน ดังนั้นจึงนำปลามาแปรรูปเป็นผลิตภัณฑ์ 
เพื่อเพิ่มมูลค่าให้กับ “ปลา” จึงมีการรวมกลุ่มจัดตั้ง
เป็นกลุ่มวิสาหกิจชุมชนโดยมีสมาชิกที่เข้าร่วมกลุ่ม 
จำนวน 30 คน ได้รับการสนับสนุนจากสำนักงาน
พัฒนาชุมชน สำนักงานเกษตรจังหวัดกาฬสินธุ์ และ 
OTOP นวัตวิถี จังหวัดกาฬสินธุ์ 

2) ผลิตภัณฑ์แปรรูปปลาของกลุ่มวิสาหกิจ
ชุมชน คือ ปลาส้ม ซึ่งมีคุณค่าทางโภชนาการอาหาร 
มีรสชาติอร่อย ใหม่สดสะอาด ที่สำคัญผลิตภัณฑ์ของ
กลุ ่มวิสาหกิจชุมชนยังสามารถนำไปปรุงแต่งเป็น
อาหารได้หลากหลายเมนู 

3) ความต้องการพัฒนาผลิตภัณฑ์และ
สร้างสรรค์ผลิตภัณฑ์ใหม่ วิสาหกิจชุมชน ต้องการ
พัฒนาผลิตภัณฑ์ให้มีความ หลากหลาย และใช้
เทคโนโลยีและอุปกรณ์ในกระบวนการผลิตท ี ่มี
ประสิทธิภาพมากขึ้น 

4) จากการระดมความเห็นจากการประชุม
เห็นควรเพิ่มสินค้าจากการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากปลา
ให้หลากหลายขึ้นและหาจุดเด่นที่เป็นอัตลักษณ์ของ
ชุมชน จึงเลือกที่จะสร้างสรรค์และพัฒนาผลิตภัณฑ์
ใหม่ ค ือ ทอดมันลีลา ที ่ม ีว ัตถ ุด ิบหล ักค ือปลา
ตองกรายจากเขื่อนลำปาวและมะพร้าวบ้านสะอาดนา
ทม  

ผลการศึกษาช่วงที่ 3  
กระบวนการสร้างนวัตกรรมผลิตภัณฑ์แปร

รูปของวิสาหกิจชุมชนกลุ่มแปรรูปสัตว์น้ำ (ปลาส้ม) 
บ้านสะอาดนาทม อำเภอเมืองกาฬสินธุ ์ จ ังหวัด
กาฬสินธุ ์ ภายใต้ความมีส ่วนร่วมของชุมชน จัด
ป ร ะ ช ุ ม  participatory action research เ พื่ อ
วิเคราะห์สภาพปัญหาและหาแนวทางแก้ไขปัญหา
จากการวิเคราะห์สภาพปัญหาและหาแนวทางแก้ไข
ปัญหา แนวทางการพัฒนาและการสร้างสรรค์
ผลิตภัณฑ์ใหม่ภายใต้ภูมิป ัญญาท้องถิ ่น ในการ 
หาแนวทางร่วมกัน กำหนดกรอบประเด็นการศึกษา
ผ่านการระดมความคิดเห็นจากสมาชิกวิสาหกิจ
ชุมชน มีขั้นตอนการดำเนินการ ดังนี้ 

1) แนวทางการสร ้างสรรค ์ผล ิตภ ัณฑ์  
ได้การจัดประชุมเพื ่อปรึกษาหารือ ระดมความ
คิดเห็นในการสร้างสรรค์แปรรูปผลิตภัณฑ์ใหม่  
มีจำนวนผู้เข้าร่วมประชุม ได้แก่ คณะผู้วิจัย ผู้นำ
ช ุมชน ชาวบ ้าน สมาช ิกกล ุ ่มว ิสาหก ิจช ุมชน  
รวมจำนวน 30 คน ระหว่างวันที่ 1-2 ตุลาคม 2563 
ณ ศาลากลางชุมชนบ้านสะอาดนาทม อำเภอเมือง
กาฬสินธุ ์ จ ังหวัดกาฬสินธุ ์ ประเด็นการพัฒนา
สร้างสรรค์ผลิตภัณฑ์ภายใต้ภูมิปัญญาท้องถิ่นและ
การสะท้อนความเป็นเอกลักษณ์ของชุมชนท้องถิ่น
บ้านสะอาดนาทม ซึ่งต้องการพัฒนาผลิตภัณฑ์ใหม่ 
คือ ทอดมันลีลา มีวัตถุดิบหลัก คือ ปลาตองกราย  
ที่มีปริมาณมากบริเวณเขื่อนลำปาว ซึ่งมีเนื้อเนียน 
เหนียวนุ่ม รสชาติหวาน อร่อย เป็นแหล่งโปรตีนที่ดี 
ม ีว ิตามิน และกรดไขมันโอเมก้า 3 ที ่สำคัญต่อ
ร่างกาย มีประโยชน์ต่อสุขภาพ และได้เพิ่มวัตถุดิบ 
คือ มะพร้าวขูด ที่มีรสชาติหวาน หอม มีส่วนผสม
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ของไขมันเพื่อให้เส้นใยอาหาร ให้พลังงาน เข้าไปใน
กระบวนการผลิต อีกทั่งมะพร้าวสะท้อนความเป็น
ชุมชนบ้านสะอาดนาทม คือ เนื ้อมะพร้าวมีความ
สะอาด มีความบริสุทธิ์ ซึ ่งตรงกับคำว่า “สะอาด”
ตรงกับชื ่อของบ้านสะอาดนาทม โดยมีผ่านการ
รับรองมติการประชุมแลกเปลี่ยนความคิดเห็นของ
สมาชิกวิสาหกิจชุมชนและคนในชุมชนได้สูตรอาหาร
ทอดมันปลาที่มีคุณภาพและรสชาติที่ดีจากการใช้
ปลาตองกรายและมะพร้าวขูด 

 2) การรวบรวมข ้อม ูลผล ิตภ ัณฑ์แนว
ทางการพัฒนาตลอดจนวิธีการและกระบวนการ
วัตถุดิบในการสร้างสรรค์ผลิตภัณฑ์ใหม่ทำปฏิบัติ
ทดลองทอดมันหลากหลายวิธีการที ่แตกต่างกัน
เพื ่อให้ได้ผลิตภัณฑ์ตัวอย่างที ่มีคุณคุณภาพและ
ความอร่อยและสมบูรณ์ที่สุด 

 3)  การจ ัดการองค ์ความร ู ้ภ ูม ิป ัญญา
ท้องถ ิ ่นจากประเด ็นที ่สำค ัญของการเล ือกใช ้
ทร ัพยากรว ัตถ ุด ิบ ท ้องถ ิ ่นในการดำเน ินการ
สร้างสรรค์ผลิตภัณฑ์ใหม่ ภายใต้สิ ่งที ่ม ีอยู ่เดิม 
เพิ่มเติมคือความแปลกใหม่และทันสมัยนั้น องค์
ความรู้ที่สำคัญของชุมชนท้องถิ่นบ้านสะอาดนาทม 
คือ การหาปลา โดยอาศัยภูมิปัญาท้องถิ่นในการหา
ปลาเพื่อการดำรงชีวิตสร้างรายได้ให้กับครอบครัว 
ทั้งนี้ชุมชนบ้านสะอาดนาทม มีพื้นที่เอื้ออำนวยใน
การ หาปลาโดยมีพื้นที่ติดเขื่อนลำปาวซึ่งมีปริมาณ
ปลาในเขื่อนจำนวนมากและมีการสร้างรายได้จาก
การขายปลาสด และปลาแปรรูป ซึ่งปลาตองกราย
เป็นปลาอีกชนิดหนึ่งที่ชาวบ้านนิยมนำมาแปรรูป 
จากองค์ความรู้ของชุมชนผสานกับความรู้ทักษะเดิม
จากการแปรรูป “ปลาส้ม” และนำมาสร้างสรรค์
ผลิตภัณฑ์ใหม่ที่เรียกว่า“ทอดมันลีลา” ซึ่งมีวิธีการ

ผล ิตแบบภูม ิป ัญญาท้องถ ิ ่นแบบดั ้ ง เด ิม และ
ปรับปรุงสูตรอาหารที่มีการนำ มะพร้าวขูด มาเป็น
ส่วนประกอบได้เพิ ่มรสชาติและความหอมอร่อย
มากยิ่งขึ้น 

4) การสร้างสรรค์ผลิตภัณฑ์ใหม่เพื่อเป็น
ต้นแบบผลิตภัณฑ์ใหม่ภายใต้แนวคิดภูมิปัญญาของ
ชุมชน ซึ ่งมีกระบวนการในการดำเนินการ ดังนี ้
กระบวนการผลิต การสร้างผลิตภัณฑ์ใหม่ของชุมชน
เป็นสร้างความแตกต่าง และสร้างอรรถประโยชน์
ต่อผู ้ซื ้อผลิตภัณฑ์สูงสุด คณะผู้วิจัยและสมาชิก
ว ิสาหกิจช ุมชนทำการศึกษาผลประโยชน์และ
เอกสารแนวทางในการทำทอดมันปลา และได้
ทดลองและปรับปรุงสูตรแบบดั้งเดิมและภูมิปัญญา
ในท้องถิ่นในการผลิตด้วยส่วนผสมของวัตถุดิบที่
แตกต่างกันจนกระทั ่งได้สูตรที ่ลงตัวของการทำ 
ทอดม ั นล ี ล า  จ ากภ ู ม ิ ป ัญญาชาวบ ้ านและ
ประสบการณ์ของสมาชิก ให้ได้รสชาติและความ
อร่อย มีคุณประโยชน์และความอร่อย ได้มีการใส่
มะพร้าวแก่ขูด เป็นส่วนผสมเพิ่มรสชาติและเนื้อ
สัมผัส คุณค่าทางโภชนาการที่เพิ่มขึ้น เพื่อให้เกิด
รสชาติที ่มีความหอมและมันในเนื ้อทอดมันลีลา
สืบเนื ่องจากทางวิสาหกิจชุมชนได้มองเห็นว่ามี
มะพร้าวปลูกในชุมชน จึงง ่ายต่อการหาและใช้
วัตถุดิบ เป็นการส่งเสริมทรัพยากรที่มีอยู่ในท้องถิ่น
ตลอดจนการสร้างมูลค่าเพิ่มให้กับ ปลาตองกราย
เขื่อนลำปาว และ มะพร้าว ที่มีในพื้นที่ชุมชนบ้าน
สะอาดนาทม จากสูตรแนวทางการพัฒนาทอดมัน
จะต้องมีการทดสอบความชอบของผลิตภัณฑ์ก่อน
ก า ร ว า ง จ ำหน ่ า ย จ ร ิ ง  ม ี ข ั ้ น ต อนก า รผล ิ ต 
ส่วนประกอบ ปริมาณ และวิธีการทำทอดมันลีลา 
ดัง Table 1 
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Table 1. The Ingredients for producing Leela Fried Fish cake. 

5) ออกแบบโลโก้และบรรจุภัณฑ์ของกลุ่มวิสาหกิจ
ชุมชน โดยการจัดประชุมแลกเปลี่ยนความคิดเห็น
แบบมีส่วนร่วมและคัดเลือกรูปแบบร่วมกัน เพื่อ
การสร ้างการร ับร ู ้ และการจดจำแบรนด ์ทาง
การตลาดซึ่งนำมาสู่การเพิ่มมูลค่าผลิตภัณฑ์ของ
วิสาหกิจชุมชน สมาชิกกลุ ่มวิสาหกิจชุมชนได้
ร่วมกันในการออกแบบ 

บรรจุภัณฑ์และโลโก้ เพื ่อนำไปใช้กับผลิตภัณฑ์
ทอดมันลีลาในการเสนอขายและการวางจำหน่าย
ในการออกบูธจำหน ่ายผล ิตภ ัณฑ์  โดยม ีการ
จำหน ่ า ยส ิ นค ้ า ของกล ุ ่ ม ว ิ ส าหก ิ จช ุ มชนท ี ่
หลากหลาย ได ้แก ่  ปลาส้ม ปลาแห้ง ปลาร ้า 
โดยเฉพาะ ทอดมันลีลาเป็นต้น 

 
 
 
 

Component Amount How to make Leela Fried Fish cake. 
1) Grated tong fish meat 
(2) Chicken eggs 
(3)  yard long beans 
(4) Fish sauce 
(5) Shredded kaffir lime 
leaves 
(6) Granulated sugar 
(7) Curry paste 
(8) Grated mature 
coconut 

1 Kg. 
2 Eggs 
2 Measuring 
cups 
3 Tablespoons 
1 Measuring 
cup 
 
1 Tablespoon 
1 Cup 
1 Cup 

( 1 )  The finely chop the fish meat, then pound the 
fish meat and mix it with curry paste. 
(2) Mix the fish and curry paste until it's sticky. Scoop 
into a basin, add eggs, yard long beans, Shredded 
kaffir lime leaves, knead well, add fish sauce, 
Granulated sugar, and grated coconut. Taste until 
it’s mellow. 
(3) The fish meat mixed together and tasted, shaped 
and fried into round balls, then pressed flat. 
(4) Put a lot of vegetable oil in the pan. Use medium 
heat. When the oil is hot, add the Fried Fish cake. 
and fry for about 3 - 5  minutes. When golden and 
fragrant, use a wire rack to scoop the Fried Fish cake. 
out of the oil and set aside on a tray to drain the oil.  
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Figure 1 The Logo and packaging design of the community enterprise group, logo with 
 community history, packaging box, packaging box expected. 

ผลการศึกษาช่วงที่ 4  
การทดสอบการยอมร ั บผล ิ ตภ ัณฑ์   

ใช้วิธีการแจกแบบสำรวจการยอมรับผลิตภัณฑ์  โดย
ใช้แบบสอบถาม โดยวิธีการเจาะจงกลุ ่มตัวอย่าง 
แบบบังเอ ิญสำรวจจากการสำรวจคนในชุมชน 

จำนวน 20 คน และนักท่องเที ่ยวหรือผู ้บร ิโภค
ภายนอกชุมชน  จำนวน 40 คน รวมจำนวน 60 คน 
ที ่ม ีความคิดเห็นเกี ่ยวกับผลิตภัณฑ์ทอดมันลีลา  
โดยแบ่งออกเป็นการทดสอบความพอดีของตัวอย่าง
ผลิตภัณฑ์ รายละเอียดดัง Table 2 

Table 2.  The direction of fit of product Leela Fried Fish cake. 

  
Attribute 

Direction of fit of product samples  
Too weak 

(percentage)  
 

Slightly too 
soft 

(percentage)  

Just right 
(percentage)  

 

Slightly too 
dark 

(percentage)  

Too dark 
(percentage) 

Appearance - 3.30 88.30 8.40 - 
Color - 10.00 73.30 11.70 5.00 
Smell - 3.30 75.00 16.70 5.00 
Taste - - 73.40 23.30 3.30 
Toughness - - 75.00 23.30 1.70 
Overall 
product liking 

- 5.53 76.82 13.90 3.75 
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จาก  Table 2  ท ิศทางความพอด ีของ
ตัวอย่างผลิตภัณฑ์ พบว่า ส่วนใหญ่มีความพอดี  
ทั้งในด้านลักษณะที่ปรากฎ สี กลิ่น รสชาติ ความข้น
หนืด และมีความชอบผลิตภัณฑโ์ดยรวม  
 ข้อเสนอแนะสำหรับการปรับปรุงและ
พัฒนา ส่วนใหญ่ชอบรับประทานทอดมัน ผลิตภัณฑ์
ทอดมันลีลาวางจำหน่ายสนใจซื้อ และรูปแบบบรรจุ
ภัณฑ์ที่ต้องการซื้อ เป็นลักษณะถุงพลาสติกปิดผนึก 
/กล่อง  

วิจารณ ์
การสร้างสรรค์ผลิตภัณฑ์ภายใต้ภูมิปัญญา

ท้องถิ่น วิสาหกิจชุมชนกลุ่มแปรรูปสัตว์น้ำ (ปลาส้ม)
บ้านสะอาดนาทม อำเภอเมืองกาฬสินธุ ์ จังหวัด
กาฬสินธุ์  ได้ดำเนินการแบบมีส่วนร่วมของสมาชิก
วิสาหกิจชุมชนและคนในชุมชนตลอดจนคณะผู้วิจัย
ส่งผลให้เกิดการเปลี ่ยนแปลง สามารถสรุปออก 
เป็น 4 ประเด็น ดังนี้ 
ประเด็นที่ 1)  การสำรวจกลุ่มวิสาหกิจชุมชน  
วิสาหกิจชุมชนแปรรูปผลิตภัณฑ์จากปลา มีการใช้
เทคโนโลยีในการโฆษณาและจัดการข้อมูลลูกค้า เช่น 
Line, Facebook และยังเน้นการส่งเสริมการขาย
ออนไลน์ มีการนำผลิตภัณฑ์เสนอขายตลาดและ
นิทรรศการต่าง ๆ พร้อมรักษาคุณภาพสินค้าและการ
ใช้ประโยชน์จากชิ้นส่วนที่เหลือของวัตถุดิบในการ
นำไปใช้ในวิธีการต่าง ๆ และยังส่งเสริมการเรียนรู้
และรับฟังความคิดเห็นเพื ่อพัฒนาผลิตภัณฑ์ใหม่  
โดยการใช้เทคโนโลยีส ื ่อสารและการขายสินค้า
ออนไลน์ผ่านแอปพลิเคชันช่วยสร้างรายได้ให้กับ
วิสาหกิจชุมชนได้มากยิ่งขึ้น สอดคล้องกับงานวิจัย
ของ  Orzoła and Szopik-Depczyńska ( 2023 ) 
กล่าวว่าการใช้เทคโนโลยีปัญญาประดิษฐ์สามารถ
ช่วยร้านค้าอีคอมเมิร์ซปรับปรุงการสื่อสารกับลูกค้า 
เพิ่มการแปลงยอดขาย การบริการลูกค้า และสร้าง
ความภักดี  
ประเด็นที ่  2) การประเมินศักยภาพของกลุ่ม
ว ิสาหก ิจช ุมชน มีการจ ัดจำหน ่ายผล ิตภ ัณฑ์  
ที่สร้างสรรค์สามารถเพิ่มช่องทางการตลาด มีกำหนด

ราคาขายส่งและขายปลีก โดยคำนึงถึงความต้องการ
ซื้อของผู้บริโภค รวมทั้งความสามารถในการผลิตของ
กลุ่มวิสาหกิจชุมชนที่ต้องสอดคล้องกับสถานการณ์
ปัจจุบันที่เป็นผ่านออนไลน์ สร้างผลิตภัณฑ์ที่สามารถ
บ่งชี้ถึงอัตลักษณ์ของชุมชน สอดคล้องกับงานวิจัย
ของ  Khamboonruang (2023)  กล ่ าวว ่ า  การ
ดำเนินงานในลักษณะเช ิงว ัฒนธรรมและสังคม
ท้องถิ ่นกับวิสาหกิจชุมชนไม่มุ ่งแสวงหาผลกำไร
เกินไป ส่งเสริมอาชีพแก่สมาชิกในชุมชนมีรายได้
เสริม ที่สำคัญเป็นอีกผลิตภัณฑ์ที่สร้างรายได้ รวมถึง
การออกแบบพัฒนาผลิตภัณฑ์ใหม่ และยกระดับ
ผล ิตภ ัณฑ์เพ ิ ่มข ีดความสามารถในการแข่งขัน 
สามารถสร้างรายได้ให้กับกลุ ่มวิสาหกิจชุมชนได้
อย่างยั่งยืนต่อไป 
ประเด ็นท ี ่  3)กระบวนการสร ้างนว ัตกรรม
ผลิตภัณฑ์แปรรูป เก ิดการพัฒนากระบวนการ
สร ้างสรรค ์ผล ิตภ ัณฑ ์จากผล ิตภ ัณฑ ์ เด ิมให ้มี
มาตรฐานและมีการสร้างสรรค์ผลิตภัณฑ์ใหม่ให้มี
ความหลากหลายและตรงกับความต้องการของ
ผู้บริโภค คือ ทอดมันปลาลีลา ที่ปรับและพัฒนาสตูร
ดั้งเดิมโดยการเพิ่มมะพร้าวขูดทำให้การผสมผสาน
ระหว่างเนื ้อปลาตองกรายที่หวาน เหนียวนุ่ม กับ
มะพร้าวขูดที่สด หอม หวาน ที่ลงตัวระหว่างรสชาติ 
เนื้อสัมผัส และคุณค่าทางโภชนาการ ซึ่งสอดคล้อง
กับงานวิจ ัยของ  Phugan et al. (2023) กล่าวว่า 
ความต้องการที ่สำคัญคือการพัฒนาความรู ้และ
ทักษะในการแปรรูป และการเผชิญหน้ากับความ
แข่งขันทางตลาดถือเป็นความท้าทายของวิสาหกิจ
ชุมชน โดยให้ความสำคัญกับองค์ความรู้ภูมิปัญญา
ท้องถิ่น อาศัยวัตถุดิบหลักภายในชุมชน และคำนึงถึง
หลักโภชนาการทางด้านอาหาร ทั้งนี้ก่อให้เกิดการ
เปล ี ่ยนแปลงในการผล ิตภ ัณฑ ์ ให ้ม ีมาตรฐาน  
ความสะอาด การประกอบอาหารต้องใช้วัสดุอุปกรณ์
ที่สะอาด ผู้ประกอบอาหารควรรักษาความสะอาด 
ใส่ถุงมืออนามัย และหน้ากากอนามัยป้องกันเชื้อโรค
ในขณะที่ดำเนินการผลิตและการแปรรูป ตลอดจน
ช ุมชนได ้ตระหน ักถ ึ งการต ่อยอดและพ ัฒนา
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ผลิตภัณฑ์ภายใต้ภูมิปัญญาท้องถิ่นการอนุรักษณ์
ทรัพยากร และทักษะทางด้านการประมงของชุมชน
ในการประกอบอาชีพ  
ประเด็นที่ 4) การยอมรับผลิตภัณฑ์  การทดสอบ
ความยอมรับของผลิตภัณฑ์ทอดมันลีลามีความพอดี
ในด้านลักษณะที่ปรากฎ เช่น สี กลิ่น รสชาติ ความ
ข้นหนืด และมีความชอบโดยรวม ส่วนใหญ่มีความ
พอใจในผลิตภัณฑ์ และมีข้อเสนอแนะเพื่อปรับปรุง 
ร ูปแบบการบรรจ ุภ ัณฑ์และสภาพผลิตภ ัณฑ์ที่
ต้องการซื้อ สอดคล้องกับงานวิจัยของ Hellali and 
Koraï (2023) กล่าวว่า การยอมรับได้รับอิทธิพล
อย่างมากจากการรับรู้ถึงประโยชน์ และทัศนคติต่อ
ผลิตภัณฑ ์

สรุป 
การสร ้างสรรค ์ผล ิตภ ัณฑ์ภายใต ้ภ ูม ิ

ปัญญาท้องถิ่น วิสาหกิจชุมชนกลุ่มแปรรูปสัตว์น้ำ 
(ปลาส้ม)บ้านสะอาดนาทม อำเภอเมืองกาฬสินธุ์ 
จ ังหวัดกาฬสินธุ ์  ทำให้ เก ิดผลกระทบต่อการ
เปลี่ยนแปลง เสริมสร้างมูลค่าและโอกาสในตลาด 
ช่วยเพิ่มมูลค่าให้กับปลาเขื่อนลำปาวและมะพร้าว 
เพิ่มรายได้ให้กับชุมชนและสร้างความสัมพันธ์และ
ความรักในชุมชนแสวงหาช่องทางการจำหน่ายใหม่ 
ๆ เช่นการขายออนไลน์ ทำให้เกิดความภูมิใจในภูมิ
ป ัญญาท้องถิ ่นและการสร ้างสรรค ์ผล ิตภ ัณฑ์ 
ที่เป็นเอกลักษณ์ของชุมชน และความสำคัญของ
ทรัพยากรภูมิปัญญาท้องถิ่นและพัฒนาอาชีพทาง
การเกษตร ทั้งยังส่งเสริมการสร้างเครือข่ายความ
ร่วมมือระหว่างองค์กรภาครัฐ สถาบันการศึกษา 
และชุมชนเพื่อให้ชุมชนมีความเข้มแข็งและยั่งยืน  

กิตติกรรมประกาศ 
ขอขอบพระคุณ สำนักงานคณะกรรมการ

ส่งเสริมวิทยาศาสตร์ วิจัยและนวัตกรรม (สกสว.) 
และมหาวิทยาลัยกาฬสินธุ ์  ที ่ ให้การสนับสนุน
ส่งเสริมในการดำเนินการวิจัยครั้งนี้ 
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