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การพัฒนากระบวนการผลิตเห็ดอบแห้งด้วยเครืÉองอบแห้ง

พลังงานแสงอาทติย์แบบเรือนกระจก โดยการมีส่วนร่วม

ของวสิาหกิจชุมชน กลุ่มอาชีพเพาะเหด็บ้านทุ่งบ่อแป้น 

ตาํบลปงยางคก อําเภอห้างฉัตร จังหวัดลําปาง 
The Development on Mushroom Drying Process by Solar Green 

House Dryer by the Participation of Ban Thung Bo Paen 

Mushroom Cultivation Community Enterprise, Pong Yang Khok 

Sub-district, Hang Chat District, Lampang Province  

Abstract: The purpose of this research was to improve mushroom drying process in community enterprise for 
mushroom working group participation in Thung Bo Paen Village at Mrs. Patcharin Homsuwan home. The solar 
green house dryer was 1.50 meter width, 2 meter length and 0.50 meter height and cover with polycarbonate 
sheet. The result showed that by changing the plastic cover to be a polycarbonate sheet it could increase the 
efficiency value to 14.26 percent. While installing two DC FAN SLEEVE BEARING at the bottom point of solar 
green house dryer could increase efficiency value to 24.29 percent. A breaking point of using solar green house 
dryer for mushroom drying process was 1,905 units and a payback period was 1 year when setting price was 
35 bath per 25 gram. The dryer development met the demand of some activities of community enterprise and 
generated  satisfaction both with knowhow and knowledge. A knowledge approach value was more than 91 
percentage of both community enterprises. The characteristics of this research was an integrated work between 
community and academic organization so that the economic calculation or testing method was showed in 
simple value. It is suggested a food technology measurement and packaging as an interesting future research.  
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คาํนํา 
 

การก่อเกิดของอาชีพการเพาะเห็ดในชุมชนบ้าน
ทุ่งบ่อแป้นนั Êน เกิดขึ Êนตั Êงแต่ปีพุทธศักราช 2531 จาก 
ผู้ใหญ่บ้านถาวร มณียศ ซึÉงผ่านการอบรมเพืÉอสร้างอาชีพ
เสริมด้วยการเพาะเห็ด จากมหาวิทยาลัยแม่โจ้ จังหวัด
เชียงใหม่ โดยนําความรู้ทีÉได้มาสร้างโรงเพาะเห็ดทีÉบ้าน
ของตน ในช่วงปีแรกนั Êนอาศัยแรงงานจากสมาชิกใน
ครอบครัว ซึÉงต่อมาเมืÉอเกิดผลกําไรจากการเพาะเห็ดจึงมี
ลกูบ้านสนใจทีÉจะเรียนรู้การเพาะเห็ดจากผู้ ใหญ่บ้านถาวร 
มากขึ Êน จนกลายเป็นกลุ่มอาชีพเพาะเห็ดบ้านทุ่งบ่อแป้น
และพัฒนาเป็นวิสาหกิจชุมชน รหัสทะเบียน 6-52-12-
04/1-0023 เมืÉอวนัทีÉ13 กมุภาพนัธ์ 2556 โดยในปัจจุบันมี
หัวหน้ากลุ่ม คือ นายอรุณ ปินใจ และสมาชิกจํานวน 12 
คน ระยะเวลาและประสบการณ์ทีÉชุมชนมีต่อการเพาะเห็ด
เท่ากบั 25 ปี ด้วยการเพาะเห็ด 5 ชนิด ได้แก่ เห็ดขอนขาว 
เห็ดขอนดํา เห็ดนางฟ้าขาว  เห็ดนางฟ้าดํา และเห็ด
เป๋าฮื Êอ (รวิภา และคณะ, 2555) 

จากการสํารวจข้อมูลปริมาณการขายเห็ดจาก
สมาชิก ณ บ้านของประธานวิสาหกิจซึÉงเป็นจุดรวบรวม
เห็ดก่อนส่งต่อให้พ่อค้าคนกลาง โดยราคาขายนั Êนจะ
ขึ Êนอยู่กับพ่อค้าคนกลางทีÉมารับซื Êอ ทําให้เกิดความ
แตกต่างของกําไรทีÉเกิดจากการขายเห็ดให้พ่อค้าคนกลาง  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

โดยราคารับซื Êอเห็ดนางฟ้าดํามีค่าตํÉาทีÉสดุจึงส่งผลให้กําไร
จากการขายเห็ดชนิดนี Êมีค่าตํÉาสดุ เมืÉอเปรียบเทียบกับอีก 
4 ชนิดทีÉเหลือ โดยเห็ดตระกูลนางฟ้าจํานวน 1,000 ก้อน 
จะผลิตเห็ดนางฟ้าสดมวล 300 กิโลกรัม ดังนั Êนจึงเกิด
แนวคิดในการแปรรูปเห็ดนางฟ้าดํา ด้วยเป้าหมายในการ
เพิÉมมูลค่าและเพิÉมความหลากหลายให้กับเห็ดซึÉงเป็น
ผลิตผลหลักของกลุ่มวิ สาห กิจ ด้วยกระบวนการ
เปลีÉยนแปลงรูปร่างและคุณลกัษณะของสินค้า ลดปัญหา
สินค้าเกษตรกินเนื ÊอทีÉมากและเน่าเสียง่าย อันเป็นการ
เปลีÉยนแปลงสถานะในการแข่งขัน และถูกนําเสนอเป็น
แนวทางการเพิÉมมูลค่าเห็ดโดยใช้เทคโนโลยีมาใช้ในส่วน
ของการอบแห้งเห็ดนางฟ้าทีÉถูกฉีกเป็นฝอย แทนการตาก
แดดแบบธรรมชาติซึÉงเสีÉยงต่อการปนเปืÊอน ของฝุ่ นละออง 
การรบกวนของแมลงและสัตว์ อันส่งผลต่อสุขภาวะของ
ผู้บริโภคในอนาคต ซึÉงพื Êนฐานและหลกัการในการพัฒนา
เครืÉองอบดงักลา่วมาจากงานวิจยัทีÉทําการศึกษาเพืÉอหาค่า
ความเหมาะสมของการระบายอากาศด้วยพัดลมขนาด    
50 วตัต์ ในการอบกล้วย 50 กิโลกรัม ของเทคโนโลยีเครืÉอง
อบแห้งพลังงานแสงอาทิตย์แบบเรือนกระจกทีÉมีขนาด
กว้าง 8 เมตร ยาว 20 เมตร การทําแห้ง 160 ตารางเมตร 
กําลงัการผลิตครั Êงละประมาณ 1,400 หวี (Janjai et al., 
2005) ซึÉงมีขนาดใหญ่และการลงทุนสงูเมืÉอเปรียบเทียบ
กับปริมาณการแปรรูปเห็ดนางฟ้าให้เป็น “เห็ดสมุนไพร” 

บทคัดย่อ: การวิจยั เรืÉอง การพฒันากระบวนการผลิตเห็ดอบแห้งด้วยเครืÉองอบแห้งพลงังานแสงอาทิตย์แบบเรือนกระจก
โดยการมีส่วนร่วมของกลุ่มวิสาหกิจชุมชน กลุ่มอาชีพเพาะเห็ดบ้านทุ่งบ่อแป้น ตําบลปงยางคก อําเภอห้างฉัตร จงัหวัด
ลาํปาง มีวตัถปุระสงค์เพืÉอพัฒนากระบวนการผลิตเห็ดอบแห้งด้วยพลงังานแสงอาทิตย์พร้อมทั Êงประเมินประสิทธิผลของ
เครืÉองอบแห้งฯ และความพึงพอใจในการพัฒนากระบวนการผลิตเห็ดอบแห้งด้วยพลงังานแสงอาทิตย์ ด้วยการปรับปรุง
เครืÉองอบแห้งเดิมทีÉกลุ่มวิสาหกิจใช้ในการอบแห้งเห็ด ณ บ้านของคุณพัชรินทร์ หอมสวุรรณ เฉพาะการปรับเปลีÉยนวัสดุ
ห่อหุ้มเครืÉองอบแห้งฯสามารถเพิÉมค่าประสทิธิภาพ 14.36 เปอร์เซ็นต์ ซึÉงมากกว่าเครืÉองอบแห้งเดิมทีÉมีค่าประสิทธิภาพเพียง 
2 เปอร์เซ็นต์ ในขณะทีÉการติดตั Êงอปุกรณ์เพิÉมความเร็วอากาศทีÉไหลผ่านวตัถุชื Êน สามารถเพิÉมประสิทธิภาพให้เท่ากับ 24.29 
เปอร์เซ็นต์ นอกจากนี Êการใช้เครืÉองอบแห้งพลงังานแสงอาทิตย์แบบเรือนกระจกสามารถสร้างจดุคุ้มทนุทีÉรวดเร็วทีÉสดุโดยการ
ขายปลกีแบบ 35 บาทต่อ 25 กรัม ด้วยปริมาณการจําหน่ายเห็ดแปรรูปจํานวน 1,905 กระปุก และระยะคืนทุนภายใน 1 ปี 
ทั Êงยงัสามารถตอบสนองความต้องการและสร้างความพงึพอใจให้กบักลุม่อาชีพในชมุชนทีÉใช้งานเครืÉองอบแห้งดงักล่าว ทั Êงใน
ส่วนความรู้ความเข้าใจ และการนําความรู้ไปใช้ประโยชน์ได้จริงในชุมชนของตนเอง มากกว่าร้อยละ 91 จากสองกลุ่ม
วิสาหกิจ ได้แก่ กลุม่วิสาหกิจชมุชนอาชีพเพาะเห็ดบ้านทุ่งบ่อแป้น และ กลุม่หวัใจผกักาดตากแห้งร่องเคาะ  
 
คําสําคัญ:   เครืÉองอบแห้งพลงังานแสงอาทิตย์แบบเรือนกระจก    กระบวนการผลติเห็ดอบแห้ง  
 

วารสารการพัฒนาชุมชนและคุณภาพชีวิต 3(2): 133-140 (2558) 
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และ “ เห็ดสวรรค์” ตามแบบฉบับของคุณพัชรินทร์        
หอมสุวรรณนั Êน พบว่าการตากแห้งเห็ดนางฟ้าโดย
ธรรมชาติจะต้องใช้เวลาประมาณ 1 วันครึÉง ในการทําให้
เห็ดนางฟ้ามวล 1 กิโลกรัมลดลงให้เหลือเพียง 100 กรัม 
ปริมาณสงูสดุของเห็ดนางฟ้าทีÉเคยตากแห้งตามธรรมชาติ
ต่อครั Êงเท่ากบั 5 กิโลกรัม นอกจากนี Êการอบแห้งเห็ดจะทํา
ให้เห็ดไม่อมนํ Êามันและใช้เวลาในการทอดน้อยกว่าการใช้
เห็ดนางฟ้าสดเพืÉอการแปรรูปผลิตภัณฑ์ดังกล่าวข้างต้น 
ซึÉ ง เ ป็นการหาทางออกร่วมกันระหว่างชุมชนและ
นกัวิชาการด้วยการทํางานร่วมกันจนทําให้เกิดการแปรรูป
เห็ดนางฟ้า 2 รูปแบบได้แก่ “เห็ดสมุนไพร” และ “เห็ด
สวรรค์” พร้อมทั ÊงมีความพยายามทีÉจะสร้างจุดเด่นของ
กระบวนการผลิตด้วยเทคโนโลยีพลังงานสะอาด (clean 
technology) ได้แก่  การใช้เครืÉ องอบแห้งพลังงาน
แสงอาทิตย์ไปเสริมในกระบวนการผลิตในวิสาหกิจหรือ
กลุ่มอาชีพต่าง ๆ ดังเช่นการประยุกต์ใช้เทคโนโลยีการ
อบแห้งด้วยพลังงานแสงอาทิตย์ควบคู่กับการควบคุม
อัตราการไหลของอากาศภายในเครืÉอง ดังเช่นตู้ อบแห้ง
และรมควันกํามะถันผักตบชวา สําหรับชุมชนบ้านสาง 
ตําบลบ้านสาง อําเภอเมือง จังหวัดพะเยา ทําให้ลดเวลา
ตากแห้งและรมควันกํามะถันเหลือเพียง 5 ชัÉวโมงเท่านั Êน 
เมืÉอเทียบกับวิธีการของชาวบ้านชุมชนบ้านสางซึÉงอยู่ทีÉ
ประมาณ 5 วัน (จรัญ และอัญชณา, 2556) และการนํา
โครงงานการผลิตสินค้า OTOP จากสาหร่ายนํ Êาจืด (ไก) 
ด้วยพลงังานแสงอาทิตย์ ของโรงเรียนท่าวังผาพิทยาคม 
จังหวัดน่าน ทีÉได้รับรางวัลชนะเลิศระดับมัธยมศึกษา
ตอนต้น ในโครงการ Solar Challenge มาขยายผลใน
ขั Êนตอนการผลิต ผลิตภัณฑ์สาหร่ายนํ Êาจืด (ไก) ตากแห้ง
ก่อให้เกิดผลดีต่อกลุ่มผู้ ผลิต ทั Êงด้านความประหยัด
ค่าใช้จ่าย ประหยดัเวลา ประหยัดพลงังาน ไม่สร้างมลพิษ
ให้กับสิÉงแวดล้อม สินค้าปลอดภัยต่อผู้ บริโภค ทั Êงยัง
สอดคล้องกับนโยบายรัฐบาล และภาวะปัจจุบันของโลก
อีกด้วย (กระทรวงพลงังาน, 2549) 
 
วัตถปุระสงค์ของการวิจัย 

1. เพืÉอพัฒนากระบวนการผลิตเห็ดอบแห้งด้วย
พลงังานแสงอาทิตย์  

2. เพืÉอศึกษาประสิทธิผลของเครืÉองอบแห้งพลงังาน
แสงอาทิตย์  

3. เพืÉอศึกษาความพึงพอใจการพัฒนากระบวนการ
ผลติเห็ดอบแห้งพลงังานแสงอาทิตย์  
 

อุปกรณ์และวธีิการ 
 

แนวทางในการทํางานวิจัยของคณะวิจัยของ
โครงการนี Ê แบ่งออกเป็น 3 ช่วง คือ  

ช่วงทีÉ 1 การค้นหาปัญหาของการใช้งานเครืÉองอบ
แห้งพลังงานแสงอาทิตย์แบบเรือนกระจกเกิดจากอะไร 
โดยพิจารณาจากข้อมูลงานวิจัยทีÉ มีอยู่ เดิม สามารถ
จําแนกออกเป็น ความคงทนของวัสดุห่อหุ้มและลกัษณะ
ของเครืÉองทีÉไม่เอื Êอต่อการใช้งาน วิธีการทีÉใช้คือ การ
จัดเวทีระดมความคิดเห็นร่วมกบัชมุชน 

ช่วงทีÉ 2 การแก้ไขปัญหาร่วมกบัชมุชน โดยต้องเริÉม
จากการทบทวนรูปแบบและวิธีการใช้เครืÉองของวิสาหกิจ 
เพืÉอให้มองเห็นแนวทางจดัการปัญหาร่วมกนั ตลอดจนการ
นําเสนอการปรับเปลีÉยนวสัดหุ่อหุ้มเครืÉองจากพลาสติกเป็น
แผ่นโพลคีาร์บอเนตซึÉงมีความคงทนและยืดหยุ่นกว่า แต่ก็
มีราคาทีÉแพงกว่า จงึต้องมีการแลกเปลีÉยนความคิดเห็นของ
กลุม่วิสาหกิจ เพืÉอนําไปสูแ่นวทางการบริหารจัดการเครืÉอง
อบแห้งโดยคํานึงถึงสมรรถนะการใช้งานและความคุ้มค่า
ทางเศรษฐศาสตร์ร่วมกัน ตลอดจนการร่วมกันประเมินผล
การปรับปรุงและพฒันาสมรรถนะของเครืÉองอบแห้งร่วมกัน
ระหว่างนกัวิชาการและสมาชิกของกลุ่มวิสาหกิจ วิธีการทีÉ
ใช้คือ การจัดเวทีระดมความคิดและทดลองเชิงปฏิบัติการ
ร่วมกับชุมชน โดยข้อมูลทีÉนํามาคํานวณสมรรถนะของ
เครืÉองอบ ได้แก่ มวลของเห็ดสดก่อนและหลงัจากอบแห้ง 
ค่าความชื Êนและอุณหภู มิ ภายในเครืÉ องอบฯ และ
สิÉงแวดล้อม ตลอดจนค่าพลงังานแสงอาทิตย์ทีÉตกกระทบ
บนเครืÉองอบและสิÉงแวดล้อม 

ช่วงทีÉ 3 ผลลพัธ์ของการแก้ไขปัญหาจากการใช้
งานเครืÉองอบแห้งพลังงานแสงอาทิตย์แบบเรือนกระจก
ร่วมกันกับกลุ่มวิสาหกิจ คือ การพัฒนาตัวเครืÉองอบให้
ตอบโจทย์การใช้งานและกระบวนการแปรรูปเห็ดของกลุ่ม
วิสาหกิจ ด้วยรูปแบบการบริหารจัดการทีÉทําให้เกิดความ
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เหมาะสมคุ้มค่าทางเศรษฐศาสตร์ โดยพิจารณา จุดคุ้มทุน
และระยะคืนทนุเป็นหลกั 
 

ผลการวจัิย 
 

1. ผลการวิจยัเชิงความรู้ 
จากการจัดเวทีและพูดคุยกับสมาชิกกลุ่ม

วิสาหกิจชุมชนทั Êง 25 คน ในการสรุปองค์ความรู้ทีÉเป็น
ต้นทุนของกลุ่มวิสาหกิจชุมชนกลุ่มอาชีพเพาะเห็ดบ้าน  
ทุ่งบ่อแป้น ปัญหาจากการใช้งานเครืÉองอบแห้งพลงังาน
แสงอาทิตย์แบบเรือนกระจก ได้แก่ ความไม่สะดวกในการ
ใช้งานเครืÉ องอบแห้ง เนืÉองจากต้องคอยเปิดและปิด
พลาสติกทีÉหุ้ มตัวเครืÉอง เพืÉอไม่ให้เกิดการหยดของนํ ÊาทีÉ
เกิดจากการควบแน่นของความชื ÊนทีÉระเหยจากเห็ดขณะ
ทําการอบแห้ง ความไม่มัÉนใจในประสิทธิภาพของ
เครืÉองอบเนืÉองจากไม่สามารถกันนํ Êาฝนหรือฝุ่ นละอองได้
ในขณะใช้งาน และความจุผลิตภัณฑ์ต่อครั Êงของการ
อบแห้งน้อยกว่าความต้องการใช้งานจริง นํามาสู่การ
ปรับปรุงเครืÉองอบแห้งพลังงานแสงอาทิตย์แบบเรือน
กระจก ได้แก่ การปรับเปลีÉยนพื ÊนทีÉติดตั ÊงเครืÉองอบแห้ง 
การปรับเปลีÉยนวัสดุคลุมเครืÉองอบแห้ง และการติดตั Êง
อุปกรณ์เพิÉมความเร็วอากาศทีÉไหลผ่านวัตถุชื Êน เพืÉอสร้าง
ความสะดวกในการใช้งานพร้อมสร้างความมัÉนใจให้กับ
กลุ่มวิสาหกิจ การประเมินสมรรถนะเครืÉองอบแห้งพลงังาน
แสงอาทิตย์แบบเรือนกระจก โดยเครืÉองอบแห้งทีÉพฒันาขึ Êนนี Ê 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ได้ออกแบบให้มีโครงสร้างทีÉ ง่ายและไม่สิ Êนเปลืองวัสดุ
ก่อสร้าง มีความแข็งแรงทนต่อสภาพภูมิอากาศ ด้วยการ
ออกแบบให้มีรูปร่างเป็นรูปพาราโบลา (ภาพทีÉ 1) โดยพื Êน
ของเครืÉองอบเป็นคอนกรีตเพืÉอป้องกันไม่ให้มีความชื Êน
ระเหยจากพื Êนดิน เครืÉองอบแห้งดงักล่าวคลมุด้วยแผ่นโพลี
คาร์บอเนตซึÉงมีความยืดหยุ่นและทนทานกว่าแผ่น
พลาสติก และติดตั Êงอุปกรณ์เพิÉมความเร็วอากาศทีÉไหล
ผ่านวตัถชืุ Êนจํานวน 2 ตัว โดยใช้กําลงัไฟฟ้าจากแผงโซลา
เซลล์ ด้วยการคํานวณประสิทธิภาพของเครืÉองอบแห้ง
พลงังานแสงอาทิตย์แบบเรือนกระจก 
จากสตูร 
 

 คือ ประสิทธิภาพของเครืÉ องอบแห้งพลังงาน
แสงอาทิตย์ (%) 

 คือ มวลของนํ ÊาทีÉระเหยออกจากผลติภัณฑ์ (kg)  
 คือ ค่าพลังงานแสงอาทิตย์ทีÉตกกระทบบนเครืÉองอบ 

(wh/m2) 
L คือ ความร้อนทีÉต้องใช้ในการระเหยนํ Êา (wh/g)    
A คือ พื ÊนทีÉรับรังสดีวงอาทิตย์ ( 2m ) 

 คือ จํานวนวันทีÉ ต้องการใช้การอบแห้งแต่ละครั Êง 
(day) 

พบว่า เครืÉองอบแห้งพลงังานแสงอาทิตย์แบบ
เรือนกระจกทีÉปรับปรุงใหม่นี Êมีประสทิธิภาพ 14.36 % ซึÉง
มากกว่าเครืÉองอบแห้งเดิมทีÉมีค่าประสทิธิภาพเพียง 2 %  
ดงัตารางทีÉ 1 และ 2 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Figure 1 A solar green house dryer improvements in community enterprise for mushroom working group 

participation in Thung Bo Paen village  
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การคํานวณความคุ้มค่าในการลงทุนจัดสร้างและ
ติดตั ÊงเครืÉองอบแห้งพลงังานแสงอาทิตย์แบบเรือนกระจก
สําหรับกระบวนการผลิตเห็ดอบแห้ง การวิเคราะห์หา
จดุคุ้มทนุเป็นการวางแผนการทํากําไรจากการดําเนินงาน
ของธุรกิจทีÉพิจารณาเฉพาะราคาขาย ต้นทุนคงทีÉและ
ต้นทนุผนัแปร หากต้องการให้มีจุดคุ้มทุนทีÉตํÉาลง เพืÉอเพิÉม
ความสามารถในการทํากําไรก็สามารถทําได้โดย การเพิÉม
ราคาขายหรือลดต้นทนุผนัแปรและต้นทนุคงทีÉลง ซึÉงการใช้ 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

การวิเคราะห์จดุคุ้มทุนจะใช้ในการวางแผนระยะสั Êน  ๆเช่น ต่อ
เดือนหรือต่อปี เป็นต้น (กสนิา และคณะ, 2556) ด้วยสมการ 
 
 
เมืÉอ Q คือ ปริมาณสนิค้าทีÉผลติและขาย (หน่วย)  

FC คือ ต้นทนุคงทีÉ (บาท/ช่วงเวลาทีÉวิเคราะห์)  
P คือ ราคาขายต่อหน่วย (บาทต่อหน่วย)  
VC คือ ต้นทุนผันแปรต่อหน่วย (บาทต่อหน่วย) 

Table 1 The mushroom drying experiment for solar green house dryer  

  

 

 

Date 

 

 

The solar 

radiation 

average 

value 

(W/m2) 

The 

moisture 

average 

value 

(%) 

The temperature 

average value 

( O C) 

The drying period 

(Hour) 

Cabinet Environment 

20 December 2013    675 22 60 32 6.50 

22 December 2013    730 21 63 34 7.00 

23 December 2013    825 19 68 38 7.00 

1 February 2014   740 20 65 37 7.00 

 
Table 2 The calculated value of solar green house dryer efficiency  

 

 

 

Date 

The solar 

radiation 

average 

value 

(W/m2) 

A mass of 

water 

evaporation 

 

(kg) 

Energy 

Output 

Energy 

Input 

The dryer efficiency  

(%) 

mWL 

 

(wh) 

AHTND 

 

(wh) 

20 December 2013    675 4.55 18,543.53 123,606 15.00 

22 December 2013    730 4.50 19,750.50 133,678 14.77 

23 December 2013    825 4.47 19,750.50 151,074 13.00 

1 February 2014   740 4.53 19,750.50 135,509 14.66 

The average value 14.36 

 

FCQ
P VC



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โดยต้นทุนคงทีÉคือมูลค่าการลงทุนสร้างเครืÉองอบแห้ง
พลงังานแสงอาทิตย์แบบเรือนกระจก จุดคุ้มทุนจากการ
ขายสง่แบบ 300 บาทต่อกิโลกรัมมีค่าติดลบ หมายถึง การ
ขายสง่ในลกัษณะนี Êจะทําให้กลุ่มวิสาหกิจขาดทุนแน่นอน 
เนืÉองมาจากรายได้น้อยกว่าต้นทนุคงทีÉ และน้อยกว่าต้นทนุ
ผันแปร จึงไม่มีทางทีÉจะจําหน่ายเห็ดแปรรูปถึงจุดคุ้มทุน 
ในขณะทีÉการขายส่งแบบ 25 บาทต่อกระปุก (25 กรัม) 
สร้างจดุคุ้มทนุทีÉ 5,217 กระปุก โดยการขายปลีกแบบ 35 
บาทต่อกระปกุ สามารถสร้างจุดคุ้มทุนทีÉรวดเร็วทีÉสดุ ด้วย
ปริมาณการจําหน่ายเห็ดแปรรูปจํานวน 1,905 กระปกุ 

 
2. ผลการวิจยัเชิงการพัฒนา 

การขยายผลสู่กลุ่มงานอืÉนเพืÉอให้เกิดความ
คุ้มค่าของการใช้งานเครืÉองอบแห้งพลังงานแสงอาทิตย์
แบบเรือนกระจก ไปถ่ายทอดต่อให้กับชุมชนหรือกลุ่มงาน
อืÉนทีÉประสบปัญหา ซึÉงเ ป็นผลมาจากการจัดเวที
แลกเปลีÉยนความรู้พร้อมถ่ายทอดความรู้ระหว่างสองกลุม่งาน 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

คือ กลุม่หัวใจผักกาดฯ และ กลุ่มวิสาหกิจชุมชนกลุ่มอาชีพ
เพาะเห็ดบ้านทุ่งบ่อแป้นฯ ในวันทีÉ 19 มกราคม 2557 ทําให้
กลุม่หวัใจผกักาดฯ มีความสนใจทีÉจะลงทุนนําเครืÉองอบแห้ง
พลังงานแสงอาทิตย์แบบเรือนกระจกไปใช้ในการพัฒนา
ผลิตภัณฑ์ใหม่ ๆ ของกลุ่มในสัดส่วน 50 ต่อ 50 โดยทาง
คุณนริศ หอมสุวรรณ ได้เป็นผู้ จัดสร้างและติดตั ÊงเครืÉอง
อบแห้งพลงังานแสงอาทิตย์ ระหว่างวันทีÉ 29 – 31 สิงหาคม 
2557 ในขณะทีÉคณะทํางานทั Êงคณาจารย์ นักวิชาการ 
นักศึกษาโครงการแลกเปลีÉยนฯ และนักศึกษาสาขาวิชา
เทคโนโลยีพลังงาน ได้ทําการเก็บข้อมูลเครืÉองอบแห้งฯ
ภายหลงัการติดตั Êง ณ ทีÉทําการกลุ่มหัวใจผักกาดตากแห้ง
ร่องเคาะ อําเภอวังเหนือ จังหวัดลําปาง การคํานวณความ
คุ้มค่าในการลงทนุจดัสร้างและติดตั ÊงเครืÉองอบแห้งพลงังาน
แสงอาทิตย์แบบเรือนกระจก พบว่า จุดคุ้มทุนของกลุ่มจาก
การผลติกล้วยอบแห้งฯ เท่ากับ 1,724 ถุง ในขณะทีÉระยะคืน
ทนุของกลุม่จากการจําหน่ายผลิตภัณฑ์ดังกล่าวเท่ากับ 1.4 
ปีหรือประมาณ 16 เดือน (ภาพทีÉ 2 และ 3) 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Figure 2 The solar green house dryer knowledge expanding for vegetable processing working group 
participation in Rongkho village 
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สรุป 

 
โครงการวิจัยนี Êสะท้อนให้ เห็นผลการพัฒนา

กระบวนการผลิตเห็ดอบแห้งด้วยพลังงานแสงอาทิตย์ว่า
สามารถนํามาใช้ได้จริงด้วยการปรับเปลีÉยนวัสดุห่อหุ้ ม
เครืÉองอบแห้งฯ ก็สามารถเพิÉมค่าประสิทธิภาพ 14.36% ซึÉง
มากกว่าเครืÉองอบแห้งเดิมทีÉมีค่าประสิทธิภาพเพียง 2% 
ในขณะทีÉการติดตั Êงอุปกรณ์เพิÉมความเร็วอากาศทีÉไหลผ่าน
วัตถุชื Êน ซึÉงเป็นพัดลมแบบ DC FAN SLEEVE BEARING 
ใช้แรงดันไฟฟ้า 12 V-DC จํานวน 2 ตัว บริเวณล่างสดุของ
เครืÉองอบแห้งสามารถเพิÉมประสิทธิภาพให้เท่ากับ 24.29% 
นอกจากนี Êการใช้เทคโนโลยีพลังงานสะอาดเข้ามาช่วย
พัฒนากระบวนการผลิตก่อให้เกิดการยืดอายุเห็ดสวรรค์
ไม่ให้เกิดการสญูเสยีความกรอบและเหม็นหืน ได้นานถึง 30 
วัน โดยการขายปลีกแบบ 35 บาทต่อกระปุก สามารถสร้าง
จุดคุ้ มทุนทีÉรวดเร็วทีÉสุด ด้วยปริมาณการจําหน่ายเห็ด     
แปรรูปจํานวน 1,905 กระปุก และระยะคืนทุนภายใน 1 ปี       
การพัฒนาเครืÉองอบแห้งพลังงานแสงอาทิตย์แบบเรือน
กระจกในครั Êงนี Êสามารถตอบสนองความต้องการและ
สร้างความพึงพอใจให้กับกลุ่มอาชีพในชุมชนทีÉใช้งาน
เครืÉองอบแห้งดังกล่าว ทั Êงในส่วนความรู้ความเข้าใจ 
และการนําความรู้ไปใช้ของผู้ เ ข้าร่วมกิจกรรมไปใช้
ประโยชน์ได้จริงในชมุชนของตนเอง มากกว่าร้อยละ 91 
ทั Êงในส่วนของกลุ่มวิสาหกิจชุมชนกลุ่มอาชีพเพาะเห็ด
บ้านทุ่งบ่อแป้น และกลุ่มวิสาหกิจชุมชนกลุ่มหัวใจ
ผกักาดตากแห้งร่องเคาะ 
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Figure 3 The new products from vegetable processing working group by solar green house dryer (3A: Dried 
Banana, 3B: Dried Longan and 3C: Dried Tamarind) 
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